&y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

TecTnpaine

‘5 BOJIECTU KAJ XKUBOTHM il ey T

Food} 06 7.8-02 %

&fﬁgﬁb M3BELLITAJ O/} IABOPATOPUCKO UCMIUTYBAHE MIKC EN 1SO/IEC @/ v
(co akpegUTHpPaHO MOCTpUpatbe) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
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1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p. 152323/2 X

XemucKa aHanumsa

Wme Ha baparenot : JKIM Bogosopg H. UnuHAeH
Appeca Ha 6apatenoT : yn. 9 66 UnuHpeHn - OnwTuHCKa 3rpaga UnuHpex

[atym Ha 3emarbe: 28.06.2023
Oatym Ha npuem: 28.06.2023

bpoj Ha bapatse 3a ucnurysarse: 152323 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Boseg: Ha aeH 28.06.2023 roauHa, oBnacteHoTo avue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLIM 3eMatbe Ha NPMMEPOK BOAa
3a Nuerbe 3a TecTUparbe Ha GU3NYKO-XeMUCKa aHanuns3a.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerbe € 3emeHa o4 Yelma BO YajHa KyjHa Bo ,0.Y.
Koyo Pauun”, Netposel,

Il MpumepouuTe ce 3eMeHu COrnacHo NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 lMnaH 33 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV Cranpgapgm u metoau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC SO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha

NpUMepoLM BOAA 3a NUekbe O/ NPEYUCTUTEIHU CTaHULM U BOJOBOAHW AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBatba, OTCTanyBarba MW UCKAyYyBakba 04 MeTOAOT M 0f NAHOT 3a 3eMatbe Ha Npumepouum: /

VI Pesynratu:

KapaKkTepucTukm Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerse —,0.Y. Koyo Pauun”, Merposey
(ume, TproBcko Mme, cepuja, AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONWYecTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj Raganerp Tecr metop Peaynrart of, Heoppe- FpaHu4YHK 3agosonysa/
WCMUTYBAaHEeTO | [EHOCT BPEQHOCTH Mpudarnuso/
W He 3apoBonysa
152300223 | 5oja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af080NyBa
l Mupuc ISO 13301:2018 H.4, / Hema 3agoBoNysa
g Bryc ISO 13301:2018 H.4 / Hema 3aa0B0NYyBa
' | TemnepaTypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3afosonysa
MaTtHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3aposonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 2.5% / 6,5-9,5 pH 3afosonysa
eauHMLUM |
MoTpowysayka Ha KMnOy MHKC EN ISO 8467:2007 1,81 mg/L i 8 mg/L 3340BONYBa
EA. cnipoBsoAAMBOCT MHKC EN ISO 27888: 2007 670 uS/cm / 2500 uS/em 3aposonysa
Amonnjax (NH:) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 330080NYB3
Mt 1 Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBALE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA

Tecinpume

AL BOJIECTU KAJ KUBOTHHA MRCEN INGAEC 17025
Food(=lab : %
s W3BELLTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCTTUTYBAKE ngi;l?sgillﬁc ©/
akK
(co akpepuTUpaHo mocTpupamse) 17025:2018
HutpuTi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,05 mg/L / 0,5 mg/L 3340BONYBa
HutpaTh (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,7 mg/L / 50 mg/L 3agoBonysa
Xnopuau MKC I1SO 5297-2007 3,55 mg/L 7 250 mg/L 3a4080NyEa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3afnoBoNyBa
Pe3wayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3af0BONYBa

McnuTyBaHMoT NPUMEPOK M 3a0BO/YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napamerap cornacHo MpaBuaHUKOT 3a Be3beaHOCT 1 KBaNUTeT Ha
gofata 3a nuerse (Cn.BecHnk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKH ycnoeum: v’ coH4yeBo 0 0Bna4yHO [ MPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHUK

TemnepaTypa Ha agu/IHWK 338 TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpMpareTo e M3BPLUEHO Of CTpaHa Ha:

O KnueHr o dya Nab Hukona LiseTkoBCKM (co akpeguTupara metoaa).... L. «J... N AT
/vMe, Npe3nme Ha IMUETO KOe ro U3BPLINAO MOCTPUParET

W3pabotun: A-p AHa CpGMHoecna.ﬂ{MﬁE’ﬂk‘.’ou&
/ume, npesume, notnuc /

\:;3._ ("LGf’l ('/’-’ ; \ A
Oatym(un) Ha n3segysar-e Ha NabopaToOPUCKUTE aKTUBHOCTK: 28.06.2023-03.07.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewrTajoT: 03.07.2023

Co * ce 03HauyeHyBa HeaKpeauTMpaH MEeTom

**Kora kKNuHeToT He Hapa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELWTajOT Ce M3BECTYBA MEPHATA HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYri Ciy4Yan MmepHaTa HEOAPEAEHOCT, Ce
npecmeTysa B0 Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KIMeHTOT.

**% co 03HaUYBaaT METOAM KoM ce foBueHn og cTpaHa Ha naBopatopuja co koja ®ya Nlab uma cknydeHo AoroBop 3a copabortka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacteoTo Ha ANTY ®ya /lab JO0-Cronje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTU 33 UCNUTYBakbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute of/lyKu ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha OGjeKTMBHM AOKa3M 32
YCOrAAceHOCT €O pedepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE HE MOXKAT Aa BAWjaaT APYrM MHTEPECH AW APYrU CTPAHU U HUKO]
HemMa npaso fAa BAujae Ha BpaboTEHWTE BO OAHOC HA PE3yNTaTUTE OAHOCHO HEMa NPaBo Ha 6WUNI0 KakeW BHaTpewHu,
HaZBOpEeLHH, KomepuujanHu, GUHAHCUCKM U APYT BUA NMPUTUCOLM 1 BAMjaHK]a.

3aBenewxa bp. 1: Peay/iTaTuTe of TECTOBWTE C& OAHECYBAaT Camo 33 UCNUTYBaHWTE npumepoun. OBOj NPOTOKOA He cMee Aa ce penpoAyurpa oceeH co
nWcMeHa 4o3eona Ha nabopatopujaTa M BO LenocT.

3abenewxa bp. 2: Nlabopatopujata He OAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE JOCTABEHM O/ NOAHOCUTENOT BO 63PAKLETO 33 UCNUTYBatbE.

3abenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUKMA 3EMAHE Ha NpumepouuTe, NabopaTopwjara He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLUTE.
3a6enewxa bp. 4: M3sewrajoT 04 NaBOPaTOPUCKOTO MCANTYBaLE CE M3aBa BO corNacHocT co NP 7.8 M3sectysatbe 3a peayntati.

3abenewna bp. 5: [loKoNKy KNMeHTOT Gapa u3BewTajoT o NabopaToPUCKO MCMWTYBarbE Aa COAPMM W3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujarta nocranyea
COrnacHo NPaewNo 33 JOHECYBake Ha OA4/YyKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. Osa npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
OoHecyeakbe O4NYKa M M3jaBa 3a coobpa3HocT W rack:

Mpasuno Ha BuHapHa ogAYHa 3a eAHOCTaBHO npudakarse Kora:

- UaMepeHaTa BpeaHOCT e NOA rpaHLaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” wan

- M3MepeHaTa BPpeAHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoBonysea *

COrIACHO BaMEYKWOT NPaBUNHMK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOA4ABCTBO.

3aBenewra Bp. 6: CUTe aKpeaUTMPaHW METOAN 0/ ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasenn Ha seb crpanaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

rmdanue: 1 Bep3uja: 4 i Bo cuna od: 20.06.20222.




oV NIAB JIJABOPATOPUIA 3A UCNTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ {UBOTHMU

Food@lab 0B 7.8-02
.. U3BELLTAJ Of, NAEOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE RRE EF ST

(co akpeauTMpaHo mocTpuparse)

17025:2018
yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
MU3sewrTaj 6p.152323/2
Mukpobuonowka aHanmsa
Mme Ha Bbapatenot : JKM Boposog H. UnuHpaeH
Appeca Ha 6apaTtenot : ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTKuHcKa srpaga UnuHaeH
Oatym Ha 3emarbe: 28.06.2023 Bpoj Ha Bbapatbe 3a ucnutysare: 152323
[atym Ha npuem: 28.06.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosepa: Ha neH 28.06.2023 roaunHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKK U3BPLLUWM 3eMarbe Ha NpUMepPOoK BOAa
3a Nuetbe 3a TeCcTUparbe Ha MUKpPoBUonoLwKa aHannsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarse Ha npumepouun: Bogata 3a nuerse e 3emeHa o4, Yewma Bo KyjHa Bo OY ,Ko4o
PauuH”, Metposel,

Il MpumepouuTe Ce 3eMeHW COrNAacCHO NNaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: 06 7.3-02 MMnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV CraHgapau M meroau 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoburonoLwKa aHanunsa.

V [LononHysarba, OTCTanyBarba UAM UCKAYYYBakba O METOAOT U Of NAAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepoum: /
VI Peaynratu:

1.KapaKTepucTuku Ha NnpumepoKoT: Boga 3a nuere — OY ,,Kouo Pauux”, Netposeu,.
(UMe, TProBCKO UME, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
WUa. 6poj Pesynrat o, Mapua IpaHUYHK 3aposonysa/
z Mapamerpu Tect metog Rifhes Heogpepae-
TyBatbeTOo i BpeaHoCTH Mpudatnuso/
He 3agoBonysa
152300223 | Pseudomonas aeruginosa MHKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
| Konudopmuu Gakrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
CynduTopenyuypayku MKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
axaepobu
Eposise MUKDOOPraHM3IMK MHKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBsonysa
Ha xynTypa 22°C
Bposse msxpoopranm3mu | MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
12 xyaTypa 37°C

MormryEasuenT NDWMMED0R T 3300801YB3 KpUTEpUyMUTE 33 BapaHKoT napamerap cornacHo MpaeunHuKoT 3a 6esbeaHocT
SEcawT=T == S08=7= 3= nwesse (Ca Becsmx 5p.183/18 Mpwunor 1 v Npunor 4)

— Bepmga 4 | Bo cura oo: 20.06.20222 |
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®Y[1 TAG TABOPATOPVIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA -
i BORECTM KAJ }KHBOTHH MEC EN ISOUEC 170258
Foodlab 06 7.8-02
oo WMU3BELWLTAJ Of, NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeanuTUpaHoO mocTpuparbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

BpemeHCKH yCoBu: v coHyeBo 0O 0BnayHo O NPOMEHAWBO [ BPHENAUEQ O Temneparypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaawHWK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokot: 4 +2°C

MoCTpUpPareTo € N3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

A
o dya Nab Hukona LIBETKOBCKK (co akpeauTMpaHa MeToaa)...... AR (L .
[ume, Npeaume Ha NMMUETO Koe ro U3BpPLIMAO MocTpuparbe
75N /

=/ Opobpun: AHAPEa BOWIKOCKA. ...luicssssssresseen
/ P-n Ha MukpoburonoLwka naboparopuja

W3paboTun: HaTala MUNEHKOBCKA. ........ee Se-

[atym(u) Ha n3seayBarbe Ha nabopaTopucKuTE aKTUBHOCTK! 28.06.2023 -01.07.2023
[aTym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 03.07.2023

Co * ce 03HaYyBa HeEaKpeaUTUPaH MeToq

**ora KAMHETOT He Bapa v3jasa 3a coobpasHoCT BO M3BEWTAjOT Ce M3BECTYBA MEepHaTa HeoAPeARHOCT, BO CHTe [pYry CAyHau MepHaTa HeoApeAeHOCT, Cé
npecMeTyea B0 Pe3yNTaToT camo no Baparbe Ha KNWEHTOT.

*#*+ co 03HaYYBaaAT METOAM KOW C& po6ueHn og CTpaHa Ha naBopatopuja co koja Py Nab uma CHNYYeHO NOroBOop 33 copabotia

WU3jaea 3a HeNpUCTPacHoCT

PakosopcTeoTO Ha ANTY ®Pya Na6 J00-Ckonje rapaHTupa pgexa cute AKTMBHOCTM 32 UCMIWTYBatbE CEe U3BpUWYyBaaT HEenpPUCTPAacHO U
so cornacHoct co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure opnyku ce HocaT Bp3 OCHOBa Ha o6jeKTMBHW A0Ka3n 33
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE cTaHAAPAW W BP3 OAIYKMTE He MOXaT Aa BNMjaaT APYrM UHTEPeCcH WAKM APYTU CTPAHU U HUKO]
HemMa npaBo Aa BAujae Ha spaboTeHuUTe BO OAHOC Ha pesynTaTure OQHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBW BHATPELUHM,

HaABOPELWHN, KOMEePLUjanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BANjaHK]a.

3a6enewka Bp. 1: Peayntatute of TecToBUTE CE OAHECYBaaT camo 3a UCAWTYBAHUTE NPUMEPOLM. OBoj NPOTOKON HE CMee Aa ce penpoayulpa oCBeH co
nucmena fo3sona Ha nabopatopujata U BO LENOCT.

3abenewxa bp. 2: labopatopujaTta He oAroeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUKTE AOCTABEHN of nogHocuTeNOT B0 BaparbeTo 3a UCnuTysa Hae.

3abenewna Bp. 3: Kora WIMEHTOT M3BPLWWA 3EMatbe Ha npumepoumTe, naboparopujata He HOCK OAr0BOPHOCT 3a penpeseHTaTMBHOCTa Ha NpUMEPOLUTE.
3abenewna bp. 4: M3sewTajoT og nabopaTopuckoTo WCTUTYBatbe ce nadaea eo cornacHoct co NP 7.8 W3secTysarbe 3a PeaynTat.

3afenewxa Bp. 5: JOKOARY KAWEHTOT Bapa u3selwTajoT o4 nabopaTopucko venuTYBare A3 COAPMKMW v3jasa 33 coobpazHoct, nabopaTopujata nocranysa
cornacHo NpaswWno 3a AOHecyBaree Ha OfnyKa 3a u3jasa 3a coobpa3aroct. Osa npasuio e Bo cornacHocT co Touxa 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bopwy 3a
[OHECYBarbe OANYKa U U3jaBa 33 co0BpPazHOCT U rAacK:

Mpasuno Ha BuHapHa oanyKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKkatbe Kora:

- Y3mepeHara BpeaHoCT e Noj rpaHnuaTa Ha npudararbe AL=TL— L3anosonysa” unu

- W3MepeHaTa BPeHOCT e Haj rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3300B0NYES =

COTNACHO BaMEYKWUOT NPABUAHWK HA HALUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

JaGenewna 6p. 6: CUTe akpeaUTMPaHK METOAW 04 oncerot Ha aKpeauTauuja ce objasenu Ha peb ctpaHarta www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hsoanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00; 20.06.20222 |
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